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STACHELBEER GRUTZE OBSTPLANTACE HAHNE
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Fiir 7 Protionen Starke mit dem Zucker mischen und mit 20 ml Apfelsaft anriihren. Den iibrigen
700 g Stachelbeeren Apfelsaft zum Kochen bringen, die Starke unterriihren und aufkochen. Die Beeren
300g WeiBe dazugeben und kurz aufkochen lassen. Die Griitze in Glaser fiillen und kalt stellen.
Johannisbeeren

20 g Stérke ... nmmhmm lecker!

200 g Zucker

375 ml Apfelsaft
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JOHANNISBEER MUFFINS OBSTPLANTAGE HAHNE

Fiir 12 Stiick Backofen auf 180 Grad vorheizen. Johannisbeeren mit Joghurt verriihren. Papier-
150 g Rote formchen auf ein Backblech legen. Den Zucker und Butter cremig riihren. Eier nach
Johannisbeeren und nach unterriihren. Danach die Masse unterheben. Backpulver, Mehl, Natron
200 g Joghurt nach und nach unter die Creme heben. Den Teig in die Formchen fiillen und 20 min
90 g weiche Butter im Backofen garen.

2 Eier

150 g Mehl ... nmmhmm lecker!

130 g Zucker

2 TL Backpulver

1TL Natron
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BEEREN BAISER OBSTPLANTAGE HAHNE

Zutaten fiir 7 Tortchen:  Baiser: EiweiB mit Salz steifschlagen, nach und nach Zucker und Vanillezucker dazu

Baiser: geben. Baisermasse in einen Spritzbeutel geben und 7 kleine Tortchen daraus

Ein wenig Salz spiralformig auf ein Blech spritzen. Bei 90 Grad im Backoften 3,5 Stunden trocknen
4 EiweiB lassen. Sahne steif schlagen, die Mascarpone unter riihren. Die Creme mit zwei
250 g Zucker Teeldffeln in die Tortchen fiillen und die Beeren auf den Tortchen verteilen.

1 Péackchen Vanillezucker

Creme: ... nmmhmm lecker!

200 ml Sahne

200ml Mascarpone

200 g Zucker

5009 Beeren (Johannisbeeren,
Himbeeren, Brombeeren)
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ROTE JOHANNISBEER-TORTCHEN  oesteuantace uanne
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Fiir den Teig: Fiir den Belag die Butter, den Zucker und den Vanillezucker schaumig riihren.
250 g weiche Butter Das Mehl, die Mandeln, Speisestarke, Backpulver, Eier und Milch erneut alles
2009 Zucker miteinander verriihren und in eine gefettete Kuchenform geben. Darauf 300 g

1 Péackchen Vanillezucker Johannisbeeren geben und bei 180 Grad 20 min. backen.

250 g Mehl

100 g gemahlene Fiir den weiBen Belag Gelatine ein paar Minuten in kaltem Wasser einweichen
ELL ] lassen. Magerquark, Zucker, Vanillezucker vermischen. Die Gelatine in einem

50 g Speisestarke Kochtopf erwdrmen und unter die Quarkmasse riihren. Die Sahne steif schlagen

1 EL Backpulver und unter die Quarkmasse heben. Die Quarkmasse auf den abgekiihlten Teig in

4 Eier die Kuchenform geben und in den Kiihlschrank stellen. Nachdem die Quarkmasse
10 EL Milch abgekiihlt ist, den roten Belag vorbereiten. Gelatine in kaltem Wasser einweichen,

300 g Johannisheeren  mit Johannisbeeren und Zucker in einem Topf 8 min kdcheln lassen. Die Johan-
nisbeeren durch ein Sieb in eine Schiissel fiillen und die Gelatine unter Riihren zu
Fiir den weiBen Belag:  dem Johannisbeersaft geben. Diese Masse auf den weiBen Belag in die Kuchenform

5 Blatt Gelatine geben und erneut in den Kiihlschrank stellen.

250 g Magerquark

12 Pdckchen Vanillezucker Nachdem die Masse in der Kuchenform fest ist, kleine Kiichlein ausstanzen und mit
409 Zucker frischen Johannisheeren servieren. Diese Tortchen kdnnen auch mit weiBen oder
200 ml Sahne schwarzen Johannisbeeren gemacht werden.

Fiir den roten Belag: ... nmmhmm lecker!

4 Blatt rote Gelatine

300 g Johannisheeren

5 EL Zucker
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Fiir den Teig Fiir die Tortchen alle Zutaten zu einem Teig verriihren und in kleine Formen geben.
100 g Butter Im Backofen bei 180 Grad 15 min. Backen. Nach dem Backen die Tortchen abkiihlen
80 g Zucker lassen und eine gerade Oberflache schneiden. Den Magerquark, Zucker und Vanille-

12 Packchen Vanillezucker zucker verriihren. Die Gelatine in einem warmen Kochtopf schmelzen lassen.
2 Eier

250 g Mehl Die geschmolzene Gelatine unter die Quarkmasse riihren. Die Sahne steif schlagen
1 EL Backpulver und unter die Quarkmasse heben. Die Creme auf die Tortchen geben. Nun kénnen
50 ml Milch die Tortchen mit frischem Obst belegt werden. Die Zwetschen und Mirabellen wer-
Fiir die Creme: den in kleine Scheiben geschnitten und in die Creme gesteckt. Zum Schluss kénnen
3 Blatt Gelatine die Tortchen mit Minze dekoriert werden.

50 g Zucker

12 Packchen Vanillezucker .... mmmhmm lecker!

250 ml Sahne

300 g Magerquark

Obst: z.B. Johannisbeeren,
Himbeeren, Zwetschen,
Mirabellen, Minze
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Fiir die Burger-Brotchen:
100 g Butter

80 g Zucker

2 Packchen Vanillezucker
2 Eier

250 g Mehl

1 EL Backpulver

50 ml Milch

Sesam fiir die

oberen Hilften

Fiir die Fiillung:

3 Blatt Gelatine

50 g Zucker

12 Packchen Vanillezucker
250 ml Sahne

300 g Magerquark
Johannisbeeren,
Himbeeren, Brombeeren

¢

BEEREN BURGER OBSTPLANTAGE HAHNE

Fiir die Burger-Brotchen alle Zutaten (auBer dem Sesam) zu einem Teig verriihren.
Mit einem EL kleine Haufchen auf einem mit Backpapier ausgelegten Backblech
geben. Dabei muss auf geniigend Abstand zwischen den Haufchen geachtet werden.

Im Backoften bei 180 Grad 15 min. Backen. Nach einer Minute Backzeit den Sesam
auf die Halfte der Haufen geben. Fiir die Fiillung die Gelatine in kaltem Wasser ein-
weichen lassen. Den Magerquark, Zucker und Vanillezucker verriihren. Die Gelatine
in einem warmen Kochtopf schmelzen lassen. Die geschmolzene Gelatine unter die
Quarkmasse riihren. Die Sahne steif schlagen und unter die Quarkmasse heben.

Ein wenig Quarkmasse auf die unteren Burgerbrdtchen-Halften geben und danach
mit Beeren bestreuen und die Quarkmasse auf die Beeren geben. Das obere mit
Sesam bestreute Burgerbrotchen auf die Quarkmasse geben. Die Burger kdnnen mit
Minze-Blattern dekoriert werden. Damit der Burger besser halt, koinnen Beeren und
Minzblatter in den Burger gesteckt werden.

«... mMmmhmm lecker!
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APFEL- ZWETSCHEN KUCHEN OBSTPLANTAGE HAHNE

Fiir den Riihrteig: Alle Zutaten vermischen und den Teig auf einem Backblech auslegen. Zwetschen
250 g Margarine entsteinen und halbieren und seitlich in den Teig stechen. Apfel entkernen, schilen
200 g Zucker und in kleine Stiicke schneiden und in den Teig stechen. Sie konnen auch Zwetschen
375 g Mehl und Apfel mischen und in den Teig stechen. Ca. 90 min bei 180 Grad Umluft backen.
2 Eier

Etwas Milch ... nmmhmm lecker!

12 Packchen Backpulver

1 Piackchen Vanillezucker
Fiir den Belag:

2,5 kg Zwetschen oder

2 kg Apfel
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APFEL UBERBACKEN OBSTPLANTACE HAHNE

Fiir 2 Personen: Den Apfelsaft, Zucker und Zitronensaft kurz Aufkochen und iiber die Apfel gieBen.
2 Karmijn Apfel Im Ofen ca. 20 min bei 180 Grad (Umluft) backen.

1Ei(M)

75 ml naturtriiber Fiir den Schaum:

Apfelsaft Milch, Zucker und Salz aufkochen. GrieB dazugeben und riihren. Kurz aufkochen
Etwas Salz lassen und ca. 8 min quellen lassen. Das Ei trennen und das Eigelb unter den

25 g Hartweizen-GrieB  Schaum riihren. Das EiweiB steif schlagen und unter den Schaum heben. Den
255 ml Milch Schaum auf die Apfel geben, mit einem EL Zucker bestreuern, Mandeln auf den

3 EL Mandelblattchen Schaum geben und nochmals 12 min. im Backofen bei gleicher Temperatur backen.

... mmmhmm lecker!
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HIMBEER ZABAIONE OBSTPLANTAGE HAHNE
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Loffelbiskiut Loffelbiskuit oder andere Kekse zerkriimeln und abwechselnd mit Frischkase und
Frischkdse Himbeeren in ein hohes Glas geben.

Himbeeren

Zitronenmelisse Zum Schluss mit einigen Himbeeren und Zitronenmelisse dekorieren.

.... mmmhmm lecker!
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